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ALLEGATO “B” 
(PROGETTO TECNICO) 

 
 

SCHEMA PER LA REDAZIONE DEL PROGETTO TECNICO 
RELATIVO ALLA PROCEDURA APERTA INDETTA PER L’AFFIDA MENTO DEI SERIVZI DI 

RISTORAZIONE COMUNALE 
 

 
   Al Comune di CASTELLUCCHIO 
   Piazza Pasotti,14 
   46010 Castellucchio (MN)  

 
 

OGGETTO: Progetto tecnico relativo alla procedura aperta indetta per l’affidamento  dei servizi di 
ristorazione  comunale per il periodo  01/09/2007-31/08/2012  
 
 
Il sottoscritto..............................................................................................................  

nato il ...................................... a .............................................................................  

in qualità di................................................................................................................  

dell’impresa...............................................................................................................  

 
con espresso riferimento alla ditta/società che rappresenta nella procedura indicata  in oggetto e 
consapevole delle sanzioni penali previste dall'articolo 76 del D.P.R. n. 445/2000, per le ipotesi di 
falsità in atti e dichiarazioni mendaci ivi indicate 
 

DICHIARA 
 

In ordine al sistema di organizzazione e gestione d el servizio : 
 

 
1) che la Ditta attua la politica di approvvigionamento alimentare e i processi di controllo a tutela 

della sicurezza alimentare, di certificazione di qualità dei fornitori, di tracciabilità degli alimenti  
descritti nell’  allegata alla  dichiarazione sostitutiva dell’atto di notorietà; 

 
2) che la ditta attua i processi di controllo a tutela della sicurezza alimentare, con particolare 

riguardo alle forme di autocontrollo interno ed all’operatività di laboratori esterni convenzionati 
per le analisi chimiche e microbatteriologiche descritti nella allegata dichiarazione sostitutiva 
dell’atto di  notorietà ; 

 
3) che la ditta si impegna a gestire gli imprevisti, le emergenze e le eventuali modifiche del 

servizio finalizzate a garantire alla stazione appaltante la continuità del servizio secondo le 
modalità, la tempistica e l’organizzazione descritti nell’allegata dichiarazione sostitutiva dell’atto 
di notorietà; 

 
4) che la ditta, in caso di aggiudicazione del servizio, si impegna a realizzare il 

progetto/programma di pulizia, sanificazione, disinfezione – ordinaria e straordinaria – degli 
ambienti di preparazione/porzionatura/e distribuzione dei pasti  secondo  il cronoprogramma 
illustrato nel grafico allegato alla presente dichiarazione e con le modalità descritte nell’allegata 
dichiarazione sostituiva dell’atto di notorietà; 

 
5) che la ditta si impegna ad attuare il sistema di organizzazione  delle manutenzioni ordinarie e 

straordinarie di tutte le attrezzature presenti nel centro cottura e presso le altre sedi interessate 
dal servizio secondo il cronoprogramma illustrato nel grafico allegato alla presente 
dichiarazione; 
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6) che la ditta espleterà il trasporto dei pasti presso i diversi plessi scolastici secondo le modalità , 

i tempi e con i mezzi indicati nell’allegata dichiarazione sostitutiva dell’atto di notorietà; 
 
 
*** (si ricorda che l’elaborato afferente la descrizione di quanto indicato nei punti sub 1,2,3,4,5 e 6 dovrà 
consistere in max 18 pagine, fogli A4, no fronte retro, carattere corpo 12, max 30 righe per pagina) 
 
 
In ordine al sistema di organizzazione e gestione d el personale:  
 
La Ditta si impegna ad impiegare per lo svolgimento del servizio appaltato e per tutta la durata 
dell’appalto, ad integrazione delle risorse umane messe a disposizione dalla stazione appaltante, i 
seguenti operatori:……………………………………………………………………………………………. 
………………………………………………………………………………………………………………….. 
Questi ultimi svolgeranno le mansioni di……………………….saranno impiegati presso il Centro 
cottura per n. …..   ore settimanali.e possiedono il curriculum vitae e professionale allegato al 
presente atto e hanno espletato la  seguente formazione…………………………………………… 
 
7) che la ditta organizzerà il personale impiegato nel centro cottura ( ivi compreso quello 

dipendente dal Comune di Castellucchio) secondo i tempi, turni, ore di lavoro e nelle diverse 
fasi operative relativamente ai diversi ambienti secondo quanto descritto nell’allegata 
dichiarazione sostitutiva dell’atto di notorietà; 

 
8) che la ditta attuerà la sostituzione del personale dell’Ente appaltante assente per malattia, ferie 

ecc, secondo quanto descritto nell’allegata dichiarazione sostitutiva dell’atto di notorietà ; 
 
 
9) che la ditta realizzerà il piano di aggiornamento e formazione del personale addetto alla cucina 

ed alla distribuzione ( compreso il personale dipendente dall’ente appaltante) per tutta la durata 
dell’appalto  secondo il programma descritto nell’allegata dichiarazione sostitutiva dell’atto di 
notorietà; 

 
***( si ricorda che l’elaborato afferente la descrizione di quanto indicato nei punti  sub 7, 8, e 9 dovrà 
consistere in  max 3 pagine, no fronte retro, carattere digitale corpo 12, massimo 30 righe per pagina) 
 
In ordine alla qualità aziendale, di prodotto e di gestione ambientale:  
 
10) che la ditta: ( barrare la casella di interesse)  
 
�  non possiede la certificazione ambientale ISO 14001 
 
�  possiede la certificazione ambientale ISO 14001 da n.        anni        e da n. giorni   
 
11) che la ditta  ( barrare la casella di interesse) 
 
�  non possiede altre  certificazioni di qualità ( oltre alla certificazione ISO 9001) riconducibili al 
settore agro-alimentare; 
 
�  che la ditta possiede le seguenti certificazioni di qualità riconducibili al settore agro-alimentare     
( oltre alla certificazione ISO 9001) 
………………………………………………………………. 
 
12) Che la ditta realizzerà il servizio successivo la distribuzione e somministrazione dei pasti 

secondo quanto descritto nell’allegata dichiarazione sostitutiva dell’atto di notorietà; 
 
*** (si ricorda che l’ elaborato descrittivo del servizio indicato al punto  12 dovrà consistere in max 2 pagine, 
no fronte retro, carattere digitale corpo 12, massimo 30 righe per pagina) 
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In ordine alle proposte migliorative ed innovative:  
 
 
13) Che la ditta si impegna ad assicurare alla stazione appaltante le migliorie e le innovazioni del 

servizio in qualunque suo aspetto ( organizzativo, di qualità alimentare, di rapporto con l’utenza 
oppure riferito alla struttura che ospita il centro di cottura pasti o i diversi luoghi di smistamento 
e/o somministrazione dei pasti, ovvero alle attrezzature da impiegarsi nello svolgimento del 
servizio) senza costi aggiuntivi per l’Amministrazione Comunale, come si evince dall’elaborato 
progettuale allegato alla presente dichiarazione sostitutiva dell’atto di notorietà. 

 
***( si ricorda che l’elaborato descrittivo del servizio indicato al punto 12 dovrà consistere in max 2 pagine, 
foglio a 4, no fronte retro, carattere corpo 12, massimo 30 righe per pagina) 
 
 
Si allegano alla presente: 
………………………….. 
………………………….. 
………………………….. 
 
 
LUOGO,                                                                                         DATA …………………………… 
 
 

                      FIRMA .............................................................. 
 
 
 
 
  
Avvertenza: 
Ai sensi del combinato disposto di cui agli articol i 21 e 38, comma 3, del decreto del 
Presidente della Repubblica 28 dicembre 2000, numer o 445, alla presente dichiarazione 
deve essere allegata copia fotostatica non autentic ata del documento di identità di tutti i 
soggetti dichiaranti  (carta di identità, patente di guida, passaporto, patente nautica, libretto 
di pensione, patentino di abilitazione alla conduzi one di impianti termici, porto d’armi, 
tessere di riconoscimento, purchè unite di fotograf ia e di timbro o di altra segnatura 
equivalente, rilasciate da un’amministrazione dello  Stato).  

 
 
 
 
        
 
 
 
 
 


